
The raw materials used in this product are 

sourced from Brazilian sources providing 

complete traceability. Official veterinary 

certificates and manufacturer’s declarations 

are available for this product upon request. 

 

The enzymes used in the digestion of this 

product are not of bovine origin.  

 

To the best of our knowledge, this product 

does not have any compliance issues 

concerning Genetically-Modified Organisms 

(GMO). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DDeessccrriippttiioonn  
 

Origin  : Bacteriological Meat Peptone is obtained by enzymatic digestion of animal 
tissues of Brazilian origin. 

 
Regulatory :  this reference is made from raw materials in BSE-free Brazil possessing 

complete traceability and sanitary attestations. Brazil is a BSE Category A 
country as defined by the OIE. 

 
Application  :  Bacteriological Meat Peptone is a good, technical-grade peptone offering a 

superior cost-performance ratio. Stable and clear in solution, this peptone 

finds particular interest in fermentation for a wide range of 
microorganisms. 
 

 

  

PPhhyyssiiccaall  pprrooppeerrttiieess            MMoolleeccuullaarr  wweeiigghhtt  ddiissttrriibbuuttiioonn  ((DDaallttoonnss))  
   

Appearance : beige powder     
Stability (2% in solution) : stable 

Odor : characteristic 
 

MMiiccrroobbiioollooggiiccaall  ccoonnttrroollss  

Total aerobic mesophilic flora ≤ 5000 cfu/g 
 

CChheemmiiccaall  aannaallyyssiiss 

Total nitrogen (NT) : 13.3% 
-amino nitrogen (N) : 2.2% 

N / NT : 0.17 

Sulfuric ash : 17.3% 
pH (2% in solution) : 7.0 
Chlorides (as NaCl) : 10.4% 
Loss on drying ≤ 6.0% 
 

CChheemmiiccaall  cchhaarraacctteerriissttiiccss  

Nitrites : absent            
Tryptophan : presence     
Undigested proteins : presence      
Proteoses : presence 

 

AAmmiinnoo  aacciidd  ddiissttrriibbuuttiioonn  ((mmgg//110000gg)) 

  
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
Free amino 

acids 
 

Free amino 
acids 

Aspartic acid 151.0 Methionine 140.0 

Threonine 23.6 Isoleucine 475.0 

Serine 15.2 Leucine 545.0 

Glutamic acid 733.0 Tyrosine 274.0 

Proline 65.9 Phenylalanine 426.0 

Glycine 1644.0 Histidine 76.4 

Alanine 1044.0 Lysine 438.0 

Cysteine 0.00 Arginine 11.3 

Valine 518.0 Tryptophan 39.1 

BBAACCTTEERRIIOOLLOOGGIICCAALL  MMEEAATT  PPEEPPTTOONNEE  ––  

AA11772277  

 

SSttoorraaggee  

Keep in original packaging when not in use, tightly 
sealed in a dry area ideally between 10 and 35°C. 
Avoid direct sunlight. Hygroscopic product. 
Expiry date : 5 years from date of manufacture 

SSaanniittaarryy  AAtttteessttaattiioonn 
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SSttaannddaarrdd  ppaacckkaaggiinngg      

25 kg carton ; other formats inquire.  
Delivered with Certificate of Analysis, Certificate of 
Origin. 
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Pseudomonas aeruginosa
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Salmonella  Enteritidis
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OOBBSSEERRVVEEDD  MMIICCRROOBBIIAALL  GGRROOWWTTHH  PPOOTTEENNTTIIAALL  ::  

 

 
TThhee  iinnffoorrmmaattiioonn  pprreesseenntteedd  iinn  tthhiiss  ddooccuummeenntt  iiss  ssuubbmmiitttteedd  iinn  ggoooodd  ffaaiitthh  bbaasseedd  oonn  iinntteerrnnaall  tteessttiinngg  ppeerrffoorrmmeedd  aatt  SSoollaabbiiaa  SS..AA..SS..  aanndd  rreepprreesseennttss  tthhee  

bbeesstt  ooff  oouurr  kknnoowwlleeddggee  aatt  tthhee  pprreesseenntt  ttiimmee..  IItt  iiss  pprroovviiddeedd  aass  aa  gguuiiddee  aanndd  nnoo  wwaarrrraannttyy,,  iimmpplliieedd  oorr  ootthheerrwwiissee  iiss  aassssoocciiaatteedd  wwiitthh  tthhiiss  ddaattaa,,  nnoorr  iiss  

aannyy  lliiaabbiilliittyy  aassssuummeedd  ffoorr  ppaatteenntt  iinnffrriinnggeemmeenntt..  AAllll  ddaattaa  rreepprreesseennttss  ttyyppiiccaall  aannaallyysseess  nnoott  ttoo  bbee  ttaakkeenn  ffoorr  eexxaacctt  ssppeecciiffiiccaattiioonnss..  

  

EEnndd--uusseerrss  aarree  ddiirreecctteedd  ttoo  ppeerrffoorrmm  pprroopprriieettaarryy  tteessttss  ttoo  ddeetteerrmmiinnee  ssuuiittaabbiilliittyy  aanndd  ppeerrffoorrmmaannccee  ffoorr  ssppeecciiffiicc  aapppplliiccaattiioonnss..  TThhee  iinnffoorrmmaattiioonn  aanndd  

rreessuullttss  ccoonnttaaiinneedd  iinn  tthhiiss  tteecchhnniiccaall  ddaattaa  sshheeeett  aarree  ssuusscceeppttiibbllee  ttoo  mmooddiiffiiccaattiioonn  aatt  aannyy  ttiimmee,,  wwiitthhoouutt  wwaarrnniinngg..    

DDaattee  ooff  eeddiittiioonn  ::  22001122--1100--1155..  CCooddee  ddooccuummeenntt  ::  AA11772277//AA//88332233--22  ::  22  

Manufactured in Brazil by : SOLABIA S.A.S. – 29, rue Délizy – 93698 PANTIN Cedex, FRANCE 
Tel. : (+33) 1. 48.10.19.40  –  Fax : (+33) 1.48.91.18.77 

 

Various microorganisms, enteric or otherwise 

Comparison of peptone growth of A1727, Bacteriological Meat Peptone 

Culture conditions : aerobic incubation at 37°C, 1% peptone + 0.5% NaCl  

Inoculum : 102 / cfu / mL 


